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Rendez-vous à la Ferme des Flandres pour lancer la saison 2009

du réseau des Boutiques de Produits Régionaux !
Pour le 1er rendez-vous de la saison 2009, le Comité de Promotion Nord-Pas de Calais convie l’ensemble des adhérents du réseau des Boutiques de Produits Régionaux, ainsi que les différents acteurs de notre partenariat à la visite d’une boutique primo-adhérente : la Ferme des Flandres à Strazeele (59). Ce magasin spécialisé dans la vente de produits fermiers nous ouvre ses portes afin de partager l’expérience de 3 agriculteurs réunis par une même passion : présenter leur savoir-faire et faire connaître leurs produits.
Retrouvez les adhérents dans la brochure 2009 !
Le réseau des Boutiques de Produits Régionaux du Nord-Pas de Calais compte, cette année, 66 adhérents facilement identifiables grâce au visuel du panier garni. Elles sont toutes regroupées dans une brochure, éditée à 40 000 exemplaires, diffusée, notamment grâce au partenariat avec les organismes consulaires, sur l’ensemble du territoire régional.
Du fait d’une répartition prenant en compte leur localisation, de la Flandre à l’Avesnois en passant par la Côte d’Opale et l’Audomarois, il est très facile de les retrouver. Souvent de petite taille, ces commerces de proximité, situés en ville ou à la campagne, se font un devoir de vous proposer une gamme, la plus large possible, de produits de notre terroir.

Cette brochure est donc un outil pratique à utiliser lors de vos déplacements en région !
Et s’il n’y a pas de boutiques près de chez vous…surfez sur le web !
Commerce de terroir et de proximité n’est pas forcément synonyme de ringard et de dépassé. Beaucoup de nos 66 adhérents se sont mis à l’heure du e-commerce ! Site vitrine ou site marchand, en passant par le site de la gastronomie du Nord-Pas de Calais : 
www.saveurs-npdc.com vous pourrez en quelques clics comparer, passer commande et vous faire livrer.
Le service reste le maître mot du réseau. Pour répondre aux attentes d’une clientèle, de plus en plus exigeante, les commerçants sillonnent les routes de la région pour s’approvisionner en produits locaux souvent méconnus du grand public. Rencontrer les producteurs, savoir comment sont fabriqués les produits permet à nos adhérents d’acquérir des connaissances et de marquer ainsi leur différence. Etre force de propositions et de conseils, voilà la philosophie des membres du réseau des Boutiques de Produits Régionaux du Nord-Pas de Calais !

Retrouvez les adhérents du réseau des Boutiques de Produits Régionaux du Nord-Pas de Calais dans la brochure 2009, disponible dans tous les Offices de Tourisme et Syndicats d’Initiative, sur les foires et marchés de produits de terroir de la région ainsi que sur le net.
Vous ne pouvez plus passer à côté : la proximité est indispensable pour ceux qui goûtent les saveurs du Nord-Pas de Calais !
La Ferme des Flandres
« 3 paysans réunis à votre service »

Qui dit nouvelle saison, dit nouvel adhérent ! C’est donc tout naturellement que le Comité de Promotion Nord-Pas de Calais a décidé de mettre en avant le travail de 3 agriculteurs, qui ont choisi de rejoindre notre réseau en faisant adhérer leur commerce : La Ferme des Flandres de Strazeele.
Un éleveur fromager, un éleveur boucher et un aubergiste
Localisé à côté de la fermer auberge Ruckebusch, le magasin a été créé suite à la réunion de 3 agriculteurs qui vendent leurs produits eux-mêmes : les produits laitiers sont fournis par la Ferme Crépin, les viandes par la Ferme Roetynck, les plats préparés par la Ferme Ruckebusch.

« Du bon lait pour un bon fromage … »

Depuis 10 ans, Matthieu Crépin transforme le lait de ses 35 vaches en produits laitiers dans sa fromagerie agréée aux normes européennes. Il fabrique dans la plus grande tradition ses fromages fermiers : fromage de Bergues, la Tomme de Merris, le Pavé de Merris, et le Rouge de Merris. Tous ces fromages sont brossés à la bière de Saint Sylvestre.

La Ferme Crépin propose également d’autres produits tels que le beurre traditionnel, les yaourts brassés, les tartes aux fromages de Bergues, le fromage blanc et les gaufres fourrées.

« De bonnes choses pour de la bonne viande… »

Depuis 20 ans, André Roetynck élève ses bovins de race Blanc Bleu pour produire une viande de qualité. Son fils Ludovic, en tant que boucher découpe ses propres animaux dans leur laboratoire aux normes européennes. La viande que vous retrouvez sur les étals provient principalement de leur élevage mais aussi des fermes régionales. Porcs, veaux, agneaux, élevés par des agriculteurs de la région, sont tués à l’abattoir et découpés par Ludovic.
« Un savoir-faire… »

Depuis 1987, Jean-Benoît et Thérèse Ruckebusch ont ouvert une ferme auberge dont vous retrouvez les plats régionaux préparés à l’ancienne comme la carbonade flamande, les confitures maison et tant d’autres à la Ferme des Flandres.
En plus de leurs produits, les 3 agriculteurs travaillent avec des producteurs locaux. Ils vous proposent une gamme de plus de 400 produits fermiers !
LE réseau fruit d’un partenariat

Dans le Nord-Pas de Calais, comme dans beaucoup de régions françaises, il existe de nombreux points de vente de produits régionaux. A l’écart de la grande distribution, ces commerces de proximité sont à la recherche d’une plus grande diversité de produits, mais ils rencontrent parfois des difficultés à trouver des fournisseurs répondant à leurs exigences. De plus, les moyens dont ils disposent ne leur permettent pas toujours de communiquer à la mesure de la qualité de leur prestation.

C’est pourquoi la région Nord-Pas de Calais a pris l’initiative de rassembler cette offre, afin d’être en mesure de proposer à ses habitants et aux touristes les produits qu’ils recherchent. Le Comité de Promotion, service de la Chambre Régionale d’Agriculture, a voulu constituer un réseau de relations commerciales. Avec le partenariat financier du Conseil Régional, il a réuni autour de lui les autres secteurs économiques : métiers, commerce et industrie.

Les trois Chambres Régionales ont défini ensemble les règles de fonctionnement du réseau et un Comité de Gestion a été mis en place. Il se compose de cinq membres : les trois compagnies consulaires, le Conseil Régional et un représentant des boutiques. Une charte définit les rôles et obligations de chacun.

Ainsi, le Comité de Promotion assure l’animation et la gestion du réseau, les chambres consulaires informent leurs ressortissants et émettent un avis consultatif avant tout agrément.

Les boutiques agréées, quant à elles, s’engagent à respecter le cahier des charges, en particulier proposer des produits du Nord-Pas de Calais toute l’année, les valoriser et développer des liens privilégiés avec les producteurs locaux. 

Aujourd’hui, elles disposent d’une « boîte à outils » composée d’une enseigne en fer forgé, d’autocollants permettant d’identifier les produits dans les rayons, ou de marquer leurs véhicules, des affiches, de la documentation… 

Ainsi, ce réseau actif et dynamique de Boutiques de Produits Régionaux du Nord-Pas de Calais privilégie les relations commerciales entre les producteurs locaux et les commerçants, afin de faire connaître les spécialités de notre région auprès des consommateurs.
Boutiques de produits Régionaux








Lancement de la saison 2009


chez un nouvel adhérent du réseau :


La Ferme des Flandres, magasin de produits fermiers








Retrouvez ce dossier de presse en ligne sur le site www.saveurs-npdc.com








